
PRZYSTAWKI  I  ZUPY
STARTERS AND SOUP                                                  

           PLN

Zupa rybna z ryb Bałtyckich                             32,-
śmietana, koper 
Fish soup with Baltic fishes sour cream, dill 
alergy  4,8,9 

Krem z pomidorów grzanka, oliwa bazyliowa      25,-
Cream of tomatoes crouton, basil oil          
alergy  1,3,

Tatar z wołowiny                     42,-
słonina wędzona, pikle, żółtko, gorczyca, marynowane borowiki
Polish beef tartare
smoked bacon, pickles, egg yolk, mustard, pickled mushrooms    
alergy 2,4,7                   
                                                                                
Smażony ser kozi            35,-
sałaty mieszane, pomidorki cherry, melon, winogrona, gruszka,
prażony słonecznik, pestki dyni, sos vineigrette
Fried goat cheese
mix salads, cherry tomatoes, melon, grapes, pear, roasted sunflower
seeds, pumpkin seeds, vinaigrette    
alergy  1,4,6
                                                                                             
Krewetki  w tempurze         42,-
sałaty mieszane, pomidorki cherry, papryka, ananas, sos mango-jalapeño   
Shrimps in tempura
mixed lettuce, cherry tomatoes, pepper, pineapple and mango-jalapeño sauce
alergy 1,4,9

Tortellini nadziewane serem                      35,-
sos pomidory z tymiankiem, cukinia, pesto pietruszkowe, Parmezan               
Tortellini stuffed with cheese 
tomato sauce with thyme, zucchini, parsley pesto and parmesan cheese
alergy 1,2,4



DANIA  GŁÓWNE
MAIN DISHES                                
           PLN

Stek wołowy Black Angus Australia                89,-                                  
z ziemniakami smażonymi, warzywami korzennymi, papryczką jalapenio 
z chedarem i sosem koniakowym
Black Angus Australia Steak
Pan-fried potatoes, root vegetables, jalapeño peppers with cheddar cheese 
and cognac sauce                                     
alergy 1,4

Kaczka pieczona po staropolsku       73,-
z gnochi buraczkowym, sosem koniakowym, buraczkami, gruszką i żurawiną 
Roasted duck
with beetroot gnocchi, cognac sauce, pumpkin puree, pear, cranberry   
alergy  1,2,4

Kurczak kukurydziany Sous Vide       61,-
z ziemniakami au gratin, sosem serowym, warzywami blanszowanymi
Corn fed chicken Sous Vide
potato gratin, cheese sauce, blanched vegetables
alergy 1,2,4

Polędwiczka wieprzowa Sous Vide 
z konfiturą z czerwonej cebuli, ziemniakami, sosem kurkowym i warzywami     62.-
Sous vide pork tenderloin
onion chutney, potatoes, Chanterelles sauce, blanched vegetables 
alergy 1,4

Dorada z pieca         68,-
frytki z batata, warzywa z patelni, zielone pesto
Oven sea bream 
sweet potato fries, fried vegetables, green pesto
alergy 4,8

Okoń morski           68,-
makaron Tagliatelle w sosie kurkowym z brokułem, marchewką, 
groszkiem cukrowym 
Sea Bass 
Tagliatelle pasta in chanterelle sauce with broccoli, carrot and snap peas
alergy 1,4,8

Vegenuggetsy frytki stekowe, mix sałat z winegretem, majonez vege   44,-                                
Vegenuggets steak fries, salad mix with vinaigrette, vege mayonnaise 
Vegan



POTRAWY  DLA  DZIECI
DISHES FOR CHILDREN       

           PLN
 
Chrupiące kurczaki serwowane z frytkami i marchewką               29,- 
Crispy chickens served with chips and carrot
alergy 1

Fileciki rybne serwowane z frytkami i marchewką     30,-         
Fish fillets served with chips and carrot
alergy 1,4,8
      
Lody waniliowo-czekoladowe  słodka śmietana, owoce, czekolada             20,-        
Vanilla and chocolate ice cream, sweet cream, fruits, chocolate
alergy 2,4

Naleśniki  z  serem  słodka śmietana, czekolada     22,-
Pancakes with cottage cheese, sweet cream, chocolate
alergy 1,2,4

Frytki z ketchupem          12,-
Chips with ketchup 



DESERY I SERY
DESSERTS AND CHEESE
      

Sernik hiszpański, świeże owoce                                   26,-
Spanish cheesecake, fresh fruit 
alergy 1,2,4

Beza z kremem kajmakowym, świeże owoce                     26,-                                    
Meringue with dulce de leche cream, fresh fruit
alergy 1,2,4

Deser  lodowy ”Nova Star” z owocami i likierem Advocat                   27,-          
Ice cream dessert ”Nova Star” with fruit and Advocat liqueur
alergy 2,4

Talerz serów          29,-  
sery kozie, sery krowie, konfitura, świeże owoce, paluszki grissini
Cheese plate
goat cheese, cow cheese, jam, fresh fruit, grissini sticks
alergy 1,4



OFERTA   SZEFA  KUCHNI
CHEF  RECOMMENDS

Tagliatelle z krewetkami, kalmarami, małżami
w maśle i białym winie 
cukinia, czosnek, pomidorki cherry, pietruszka 

Tagliatelle with shrimps, calamari, clams 
in butter and white wine 
zucchini, garlic, cherry tomatoes, parsley

Lampka wina                  
Glass of wine 

Cena  rabatowa  całego  zestawu        59,-
The discount price of the entire set

           



WYKAZ ALERGENÓW WYSTĘPUJĄCYCH W POTRAWACH

1  –  ZBOŻA – GLUTEN
2  –  JAJA I ICH POCHODNE
3  –  SOJA
4  –  MLEKO I PRODUKTY MLEKO-POCHODNE
5  –  SELER
6  –  ORZECHY
7  –  GORCZYCA
8  –  RYBY
9  –  SKORUPIAKI

ALERGY ADVICE

1 - GRAINS / GLUTEN
2 - EGGS AND EGGS DERIVATIVES 
3 - SOYBEANS
4 - MILK 
5 - SELERY 
6 - NUTS
7 - MUSTARD SEED 
8 - FISH 
9 - SHELLFISH 


