
PRZYSTAWKI   ZIMNE  I  CIEPŁE             
COLD AND WARM STARTERS                                                  

           PLN

Zupa rybna z pomidorami i koprem                  25,-
krewetki, małże, łosoś, kalmary 
Fish soup with tomatoes and dill prawns, clams, salmon, calamari
alergy  4,8,9

Krem z dyni z imbirem i płatkami migdałów, śmietana, pietruszka        22,-      
Pumpkin cream with ginger and almond flakes, sour cream, parsley
alergy 4

Tatar z polskiej wołowiny                    36,
majonez z anchovies, borowiki, żółtko, kapary, szczypiorek, pikle 
Polish beef tartare, anchovies mayonnaise, porcini mushrooms,                         
egg yolk, capers, chives, and pickles    
alergy 3,4
                                                                          
Śledź w śmietanie, jabłko, cebula, szczypiorek, koper, pieczywo   26,-
Herring in cream served with apple, onion, chives, dill and bread
alergy 2,4

Smażony ser kozi 
karmelizowane buraczki, rukola, orzechy włoskie, słonecznik,    28,-
malinowe balsamico
Fried goat cheese, caramelized beetroot, arugula, walnuts, sunflower,
raspberry balsamico       
alergy 1,2,5

Sałatka z kurczakiem, sałata lodowa, pomidor, rzodkiewka,   27,-
sos z anchovies, grzanki, ser Grana Padano
Salad with chicken, iceberg lettuce, tomato, radish,
sauce with anchovies, croutons, Grana Padano cheese
alergy 1,4,8

Krewetki Black Tiger smażone w maśle      37,-
pomidor, papryka, cukinia, białe wino, cebulka, czosnek, zielona pietruszka
Black Tiger shrimps fried in butter
tomato, paprika, zuchcini, white wine, onion, garlic, green parsley
alergy 4,9

Penne rigate ze szpinakiem        36,-
cebula, czosnek, śmietana, białe wino, cukinia, pomidorki cherry, Parmezan
Penne rigate with spinach
onion, garlic, cream, white wine, zucchini, cherry tomatoes and Parmesan
alergy 1,2,4



DANIA  GŁÓWNE
MAIN DISHES                                

           PLN

Stek Black Angus Australia serwowany z ziemniakami    79,-                                   
smażonymi, warzywami korzeniowymi i sosem pieprzowym
Black Angus Australia Steak served with fried potatoes, root vegetables 
and pepper sauce 
alergy 1,4

Polędwiczka wieprzowa Sous Vide serwowana z konfiturą z czerwonej   55,-
cebuli, ziemniakami, sosem kurkowym i brokułami
Pork loin served with red onion jam, potatoes, chanterelle sauce and broccoli
alergy 1,4

Pierś kaczki Sous Vide serwowana z kopytkami na maśle,   59,-
karmelizowanymi buraczkami, grillowanym jabłkiem i sosem żurawinowym
Sous Vide duck breast  served with potato dumplings,
caramelized beets, grilled apple and cranberry sauce
alergy 1,2

Kurczak Supreme  serwowany z marchewką, cukinią,    52,-
ziemniakami au gratin  i sosem  kurkowym
Chicken Supreme served with carrot, zucchini, potatoes au gratin  and  chanterelle sauce
alergy 1,4

Łosoś serwowany ze szpinakiem z suszonym pomidorem,   61,-
smażonymi ziemniakami i sosem bearnaise
Salmon served with spinach & dried tomato, fried potatoes and bearnaise sauce                                           
alergy 1,4,8

Halibut serwowany z kalafiorem, brokułem, ziemniakami au gratin  59,-
i sosem tatarskim z kaparami
Halibut served with cauliflower, broccoli, potatoes au gratin and tartar sauce 
with capers                                                              
alergy 2,4,8

Wegeburger serwowany z kotlecikami falafel, talarkami ziemniaków,                 41,-  
sosem jogurtowym i sałatą lodową                                                                                                      
Vege Burger served with falafel, potato slices, yoghurt sauce                                                 
alergy 1,4



POTRAWY  DLA  DZIECI
DISHES FOR CHILDREN       

           PLN
 
Chrupiące kurczaki serwowane z frytkami i marchewką               25,- 
Crispy chickens served with chips and carrot
alergy 1,4

Fileciki rybne serwowane z frytkami i marchewką     27,-         
Fish fillets served with chips and carrot
alergy 1,4
      
Lody waniliowo-czekoladowe  słodka śmietana, owoce, czekolada             17,-        
Vanilla and chocolate ice cream, sweet cream, fruits, chocolate
alergy 2,4

Naleśniki  z  serem  słodka śmietana, czekolada     21,-
Pancakes with cottage cheese, sweet cream, chocolate
alergy 1,2,4

Frytki z ketchupem             9,-
Chips with ketchup 



DESERY I SERY
DESSERTS AND CHEESE
      

Tarta gruszkowa  serwowana z lodami waniliowymi                                     22,-
Pear tart served with vanilla ice cream                              
alergy 1,2

Sernik czekoladowy serwowany z gorącymi wiśniami w koniaku                         21,- 
Chocolate cheesecake served with hot cherries in cognac 
alergy 2,6

Deser  lodowy ”Nova Star” serwowany z czekoladą i miętą                   22,-          
Ice cream dessert ”Nova Star”  served with chocolate and mint
alergy 2,4

Talerz serów          27,-  
sery kozie, sery krowie, konfitura, świeże owoce, paluszki grissini
Cheese plate
goat cheese, cow cheese, jam, fresh fruit, grissini sticks
alergy 1,4



OFERTA   SZEFA  KUCHNI
CHEF  RECOMMENDS

Krem z dyni z imbirem i płatkami migdałów śmietana, pietruszka 
Pumpkin cream with ginger and almond flakessour cream, parsley
 

Stek Black Angus Australia  
serwowany z ziemniakami smażonymi, warzywami korzeniowymi  
i sosem pieprzowym
Black Angus Australia Steak 
served with fried potatoes, root vegetables and pepper sauce

Sernik czekoladowy 
serwowany z gorącymi wiśniami w koniaku 
Chocolate cheesecake 
served with hot cherries in cognac

Lampka wina                  
Glass of wine 

Cena  rabatowa  całego  zestawu        110,-
The discount price of the entire set

           



WYKAZ ALERGENÓW WYSTĘPUJĄCYCH W POTRAWACH

1  –  ZBOŻA – GLUTEN
2  –  JAJA I ICH POCHODNE
3  –  SOJA
4  –  MLEKO I PRODUKTY MLEKO-POCHODNE
5  –  SELER
6  –  ORZECHY
7  –  GORCZYCA
8  –  RYBY
9  –  SKORUPIAKI

ALERGY ADVICE

1 - GRAINS / GLUTEN
2 - EGGS AND EGGS DERIVATIVES 
3 - SOYBEANS
4 - MILK 
5 - SELERY 
6 - NUTS
7 - MUSTARD SEED 
8 - FISH 
9 - SHELLFISH 


